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CONCURSO PÚBLICO - EDITAL 018/2013 

ÁREA II: UNIDADES DE ALIMENTAÇÃO E NUTRIÇÃO 

 

 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO  

  

1) Identificação, caracterização e estrutura organizacional de uma Unidade Produtora de 

Refeições (UPR) comercial e coletiva. 

2) Técnica Dietética aplicada a Unidades de Alimentação e Nutrição. 

3) Gestão financeira em Unidades de Alimentação e Nutrição. 

4) Administração de Recursos Humanos em Unidades de Alimentação e Nutrição.  

5) Funcionamento e Planejamento da Estrutura Física de Unidades de Alimentação e Nutrição. 

6) Boas Práticas de Fabricação em Unidades de Alimentação e Nutrição, elaboração de Manual 

de BPF e controle dos Procedimentos Operacionais Padronizados – POP's. 

7) Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controle (APPCC) em Unidades de Alimentação e 

Nutrição. 

8) Planejamento e operacionalização de cardápios em Unidades de Alimentação e Nutrição. 

9) Programa de Alimentação do Trabalhador. 

10) Inovações tecnológicas em Unidades de Alimentação e Nutrição. 

11) Gestão de qualidade e programas de acreditação em Unidades de Alimentação e Nutrição. 

12) Biossegurança, gestão ambiental e responsabilidade social em Unidades de Alimentação e 

Nutrição. 
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