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CONTEUDO PROGRAMATICO

1) Identificagdo, caracterizacdo e estrutura organizacional de uma Unidade Produtora de
Refeicbes (UPR) comercial e coletiva.

2) Técnica Dietética aplicada a Unidades de Alimentagdo e Nutrig&o.

3) Gestao financeira em Unidades de Alimentagao e Nutri¢do.

4) Administracdo de Recursos Humanos em Unidades de Alimentacdo e Nutrig&o.

5) Funcionamento e Planejamento da Estrutura Fisica de Unidades de Alimentag&o e Nutri¢&o.

6) Boas Préticas de Fabricacdo em Unidades de Alimentagédo e Nutricdo, elaboracdo de Manual
de BPF e controle dos Procedimentos Operacionais Padronizados — POP's.

7) Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) em Unidades de Alimentagéo e
Nutricao.

8) Planejamento e operacionalizacdo de cardapios em Unidades de Alimentacao e Nutricao.

9) Programa de Alimentacdo do Trabalhador.

10) Inovacgdes tecnoldgicas em Unidades de Alimentacao e Nutricdo.

11) Gestédo de qualidade e programas de acreditacdo em Unidades de Alimentagéo e Nutri¢do.

12) Biossegurancga, gestdo ambiental e responsabilidade social em Unidades de Alimentagéo e
Nutric&o.
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