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EDITAL 160/2013 

PROGRAMA – CONCURSO PÚBLICO NA ÁREA DE INSPEÇÃO E 

TECNOLOGIA DE CARNES, OVOS, MEL, PESCADO E DERIVADOS 

 

 
1. Inspeção ante-mortem, abate de emergência e métodos de insensibilização 

das espécies animais produtoras de carne;  

2. Inspeção post mortem e critérios de julgamento e destino de carcaças e 

órgãos das espécies animais produtoras de carne;  

3. Conversão do músculo em carne e classificação e tipificação de carcaças de 

bovinos e suínos; 

4. Exigências regulamentares para instalações, equipamentos e utensílios para 

o abate das espécies animais produtoras de carne; 

5. Processamento e Inspeção industrial, sanitária e tecnológica de subprodutos 

comestíveis e não comestíveis de carnes; 

6. Tecnologia do abate e Inspeção Industrial, Sanitária e tecnológica de Aves;  

7. Princípios e métodos de conservação de carnes, ovos, mel, pescado e 

derivados; 

8. Captura, transporte, conservação, processamento e Inspeção Industrial, 

Sanitária e tecnológica de Pescado e derivados; 

9. Processamento e Inspeção industrial, sanitária e tecnológica de Ovos e 

derivados; 

10. Processamento e Inspeção de Mel e derivados apícolas; 

mailto:famev@ufu.br


 

 

 

 

SERVIÇO PÚBLICO FEDERAL 
MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO 

UNIVERSIDADE FEDERAL DE UBERLÂNDIA 
FACULDADE DE MEDICINA VETERINÁRIA  

 

Faculdade de Medicina Veterinária –  Rua Ceará s/nº Bloco 2T  – Campus Umuarama - 38400-902 - Uberlândia – MG 

      +55 – 34 – 3218-2228                                                       famev@ufu.br                                                              
http://www.famev.ufu.br 

11. Processamento e Inspeção Industrial, Sanitária e tecnológica de produtos 

cárneos embutidos e enlatados;  

12. Controle microbiológico e físico-químico de carnes, ovos, mel e pescado e 

derivados; 

13. Programas de autocontrole na indústria de processamento de carnes, ovos, 

mel, pescado e derivados. 
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