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1. Inspecao ante-mortem, abate de emergéncia e métodos de insensibilizacao

das espécies animais produtoras de carne;

2. Inspecdo post mortem e critérios de julgamento e destino de carcagas e

orgaos das espécies animais produtoras de carne;

3. Conversao do musculo em carne e classificacéo e tipificacdo de carcacas de

bovinos e suinos;

4. Exigéncias regulamentares para instalacdes, equipamentos e utensilios para

0 abate das espécies animais produtoras de carne;

5. Processamento e Inspec¢do industrial, sanitaria e tecnolégica de subprodutos

comestiveis e ndo comestiveis de carnes;
6. Tecnologia do abate e Inspecéo Industrial, Sanitaria e tecnologica de Aves;

7. Principios e métodos de conservacdo de carnes, ovos, mel, pescado e

derivados;

8. Captura, transporte, conservagao, processamento e Inspecdo Industrial,

Sanitaria e tecnoldgica de Pescado e derivados;

9. Processamento e Inspecdo industrial, sanitaria e tecnolégica de Ovos e

derivados;

10. Processamento e Inspecao de Mel e derivados apicolas;
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11. Processamento e Inspecao Industrial, Sanitaria e tecnologica de produtos

carneos embutidos e enlatados;

12. Controle microbiolégico e fisico-quimico de carnes, ovos, mel e pescado e
derivados;

13. Programas de autocontrole na industria de processamento de carnes, 0vos,

mel, pescado e derivados.
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